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Codziennie niskie ceny

Oferta obowigzuje od 10.10 do 07.11.2012 r. lub wedtug dat podanych na stronach.

Katalog dostgpny wylgeznie w ramach wydzielonego stoiska alkoholowego.

SR



N
Porto

Wina z Portugalii na dobre
zadomowity sie na pétkach
polskich sklepéw. Skad ten
sukces? Pytamy o to
redaktora naczelnego
Magazynu WINO,

Tomasza Prange-
-Barczynskiego.

1792

23,99 =i/l

te Velho
Honte Velho

Polacy sa otwarci na nowosci i chcg probowaé rzeczy mniej
znanych. Z drugiej strony Portugalia jest producentem win o
najlepszej relacji jakosci do ceny. Innymi stowy — mozemy pic
Swietne wina za bardzo rozsadne pieniadze. Sa one owocowe,
wyraziste, a jednoczesnie bardzo oryginalne, co Polakom sie
slusznie podoba.

Co jest przyczyna tej oryginalnosci?

Z pewnoscia duza role gra paleta lokalnych, nieuprawianych
nigdzie indziej odmian winorosli. Jak na dos¢ maty kraj, Portu-
galia zaskakuje tez réznorodnoscia regiondw winiarskich. Na
poinocy powstaja ,wina zielone”, Vinhos Verdes. Stowo
sZielony” w nazwie odnosi sie nie do barwy, ale miodego
wieku. W dolinie rzeki Douro powstaje oczywiscie Porto, ale
nie tylko - takze biale i przede wszystkim czerwone wina
wytrawne. Blizej granicy z Hiszpania lezy Beira Interior znane z
przypominajacej troche Pinot Noir odmiany Baga. Dalej na
zachod mamy zas D3o, gdzie oprocz Tourigi Nacional uprawia
sie tez chetnie Alfrocheiro czy Aragonez. Na wschodzie jest

stynne Alentejo, a na potudnie od Lizbony - pétwysep Setlbal.

Jak czytaé etykiete win portugalskich?

W Portugalii obowigzuje ten sam system klasyfikacji win, co
w Unii Europejskiej. Na dole piramidy mamy zatem wina
stolowe vinho de mesa, wyzej stoja wina regionalne vinho
regional. Dalej objete scislejszymi przepisami wina IPR
Indicacdo de Provemenc:a Regu!amenrada i wreszcne wina
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W potozenym na pétnocy Portugalii Minho przy-
szedt na $wiat pierwszy krél Portugalii Dom Afonso
Henriques. Tutaj miesci sie tez Guimardes -
pierwsza stolica kraju. Nic dziwnego, Ze region ten
uwaza sie za kolebke narodu.

To takze najbardziej zielone miejsce w Portugalii.
Dzieki obfitym opadom kwitnie rolnictwo, w tym
produkcja stynnego, lekkiego wina Vinho Verde.
Jego nazwa (dostownie ,zielone wino”) odnosi sie
nie tyle do barwy, ale do mtodosci tego trunku.
Z lezacego w Minho miasta Barcelos wywodzi sie
legenda o kogucie, ktory jest dzisiaj wszechobec-
nym symbolem Portugalii.

99

z1/100 g
2990 zi/kg

Okon morski, 2 szt.

Ckon ma biate i bardzo smaczne mieso oraz
niewielkg ilo$¢ osci. Wypatroszone tuszki tatwo
przyrzqdzi¢ na grillu z niewielkim dodatkiem
przypraw i ziol Ich smak podkresli kieliszek
biatego wina Vinho Verde.

Sympatyczne, atrakcyjne i dobrze
wywazone wino pasujace do lekkich
potraw lub takiegoz ducha.

Tomasz Kolecki-Majewicz
Mistrz Polski Sommelierow

2007/2008/2009/2010
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VINHO VERDE

DENOMINAGAD DE ORIGEM CUN THULAL:
Sub-Regiado do Lima
BRANCO - WHITE

LOUREIRC
Engarralado na Qrigem por
i Conerativa o Ponle de Lima, CRLL. - Ponle o Lma P

PRODUCE OF PORTLG

Loureiro Vinho Verde D.O.C

biate wytrawne, 0,75 |

Lekkie i $wieze wino o wyjatkowym owocowym
aromacie. fen populclrny‘ nie iy”<o w Portugalii
trunek wyprodukowano wylgeznie z winogron
szczepu Loureiro uprawianych w okolicach
miejscowosci Ponte de Lima.

Serwowanie: Vinho Verde najlepiej podawaé
schfodzone do 8-10°C. Pasuje do ryb, biatego

miesa i wieprzowiny, a takze do serdw.



Polozone w poéinocno-zachodniej czesci kraju
O Douro jest dla wielu najpiekniejszym regionem
L_ winiarskim na swiecie. Jego niezwykly krajobraz
j tworza tarasowe winnice porastajace wysokie
brzegi rzeki Douro (dostownie ,Ziota Rzeka"), ktorej
O region zawdziecza swoja nazwe. Uprawia sie tu
winogrona, z ktérych powstaje m.in. stynne wzmac-
niane wino Porto. Dawniej, barytki z tym trunkiem
Q specjalne barki przewozity z nurtem rzeki do poto-
zonej u jej ujscia miejscowosci Vila Nova de Gaia,
gdzie trafiaty do specjalnych piwnic.
W 2001 roku region Douro wpisano na liste Swiato-
wego Dziedzictwa Kulturowego i Przyrodniczego
UNESCO.
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Quadrifolia Douro D.O.C

biate wytrawne, 0,75 |
czerwone wytrawne, 0,75 |

Quadrifolia to po portugalsku czterolistna koniczyna.
Mozna jq spotkac w okolicach winnic Vallado,
dlatego jej rysunek zdobi efykiete produkowanego
tam wina. Czerwone smakuje niczym $wieze owoce.
Wino biate ma bardzo mineralny, charakterystyczny
dla szczepu Moscatel Galego smak.

Serwowanie: Wino czerwone, podawane 3 Bi:) ‘ | IW ’j (:JS
w temperaturze 16-17°C jest idealnym dodatkiem .=
4 do potraw mie;snych. Biate Quadrifolia warto poduc' : _,l@

do grillowanych ryb, owocéw morza i satatek, g ik
wezesniej schtadzajae je do 8-10°C. 3 L) —
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Skifadniki: 500 g filetéw z dorsza, 1 kg ziem-
niakéw, 3 jajka, 2 cebule, 125 ml oliwy z oliwek
Gallo, 1 lisé laurowy, 2 zabki czosnku, natka
pietruszki, 1 | oleju do smazenia.

Przygotowanie: Ziemniaki gotujemy, a kiedy beda
migkkie robimy z nich puree, ktore odstawiamy do
wystygniecia. Pokrojona na plasterki cebule pod-
smazamy lekko na oliwie, po czym przektadamy
do ziemniakow. Dodajemy podzielonego na czas-
tki dorsza, lis¢ laurowy oraz zmiazdzony czosnek
i chwile dusimy, az odparuje nadmiar ptynu. Kiedy
masa przestygnie dodajemy jajka i posiekana pie-
truszke. Przy pomocy tyzki formujemy paszteciki.
Smazymy na zfoty kolor w gtebokim oleju. Smak
pasztecikow podkresli wino Quadrifolia,

Porcja dla 3 oséb.




Porto Tawny
czerwone stodkie, 0,75 |

Stynne portugalskie wzmacniane wino
produkowane z winogron z regionu Douro.
Ma stocki smak oraz bogcﬁy aromat

z nuta orzechow i karmelu.

Serwowanie: Porfo Tawny podaie sie
w temperaturze 17-18°C. Wspanicle pasuje
do seréw, orzechéw oraz suszonych owocdw.

Poledwice z dorszaq,
3509g/332,5¢g

Portugalezycy wymyslili setki dan z dorsza.
Przyrzadzimy je z powodzeniem z pozba-
wionych skéry i oici delikatnych kawatkéw
miesa dorsza grenlondzkiego. Te drapiezng
rybe potawia sie tradycyinymi, bezpiecznymi
dla érodowiska metodami. Do dan z dorsza
polecamy bicte wino Quadrifolia.
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PRODUTO DE PORTUGAL

poledwice Z dorsza

grenlandzkiego

Ser Palhais de Portugal,
200 g: Original, Low Salt

Palhais Original to kozi, lekko solony,
pottwardy ser o charckferystycznym, intensy-
wnym smaku. Wariant Low Salt zawiera
mniej soli, co podkrcs’h jege dc||'l<a?ny
mleczny smak. Kewatek sera z kromkg
domowego chleba bedzie wspaniatym
dodatkiem do kieliszka wina Porto.

n www.biedronka.pl

Jak to bywa zazwyczaj, tak i to Porto LBV

taczy najlepsze cechy ruby i tawny:
moc owocu i subtelnosc ciata.

Tomasz Kolecki-Majewicz
Mistrz Polski Sommelieréw %
2007/2008/2009/2010

Martinez Late Bottled
Vintage Port

czerwone sfodkie 0,751

Porto nalezy do najstynniejszych win $wiata.
Wyprodukowano je z winogron zebranych

w pazdzierniku 2006 roku, o nastepnie wzmoc-
niono specjalnym spirytusem winnym. Uwodzi-
cielski aromat ciemnych owocdw i marcepanu
oraz zlozony smak suszonych owocow

i toffi wino zyskato dojrzewaige w piwnicach

Vil Nova de Gaia, nieopodal Porto.

Serwowanie: Porto mozna podac przed
positkiem jako aperitif, lub po - razem

z deserem. Pasuje do dojrzalych seréw z mleka
krowiego lub delikatnych serow kozich.
Naijlepsze lekko schtodzone do 16-18°C.

Herbatniki Maria, 200 g

Klasyczne i tradycyine kruche ciasteczka
portugalskie. Powstajq z wysokiej jakosci
sktadnikéw z dodatkiem mleka, wecfug
oryginalnej receptury. Doskonaty dodatek
do $wiezych owocéw i kieliszka stodkiego
wina.



Region ten lezy w Srodkowej czesci kraju, miedzy
rzekami Douro i Tag. To wiasciwie trzy prowincje:
gorzysta Beira Alta, Beira Baixa o tagodnym s$rod-
ziemnomorskim klimacie oraz nadmorska Beira
Litoral. Oddzielaja one chtodniejsza i zielona potnoc
od goracego potudnia kraju. Chluba regionu jest
peina zabytkéw architektury Coimbra. To siedziba
najstarszego uniwersytetu w kraju i miejsce narodzin
az 6 krolow. Przez 100 lat miasto to pelnito nawet
funkcje stolicy Portugalii. Dzisiaj stynie ze specjal-
nego rodzaju fado - piesni spiewanych przy akom-
paniamencie gitary z Coimbry.

Sktadniki: 600 g okonia morskiego i innych ryb, 100 g
b krewetek, 100 g kalmaréw lub innych owocéw mo-
rza, 800 g ziemniakow, 300 g pomidorow, 2 duze ce-
bule, 2 zabki czosnku, 1 szklanka biatego wina, 1 ty-
zeczka ostrej papryki, oliwa Gallo, s6l, pieprz, lis¢
laurowy.

Montanha Reserva
poétwytrawne musujqce, 0,75 |
Swieze w smaku musujace wino wyprodukowane
przy zastosowaniu klasycznej metody.

Intensywny aromat z nutg musu owocowego
zyskato w czasie rocznego okresu dojrzewania.

Przygotowanie: Ziemniaki oraz sparzone i pozba-
wione skorki pomidory kroimy w kostke, a cebule
w plastry. W duzym garnku rozgrzewamy 2 tyzki
oliwy i podsmazamy na niej cebule, zmiazdzony
czosnek wraz z papryka. Kiedy cebula sig zeszkli,
do garnka wkitadamy potowe ziemniakéw i pomido-
réw, na to krewetki, kalmary i pokrojone na kawatki
ryby, a catos¢ przykrywamy kolejng warstwa ziem-
niakéw i pomidoréw. Oproszamy sola i pieprzem,
e P [ R skrapiamy oliwa i zalewamy winem. Dusimy razem
LalQelr ad ) ok. 20 min, az ziemniaki beda migkkie. Podajemy
z kieliszkiem wina Montanha Reserva.

GULASZ RYBNY Porcja dla 5 osob.

. Serwowanie: Musujgce wino przed podaniem
Ill"a'{ltan’ﬂ'a" trzeba bardzo dobrze schlodzi¢ — najlepiej do
4-7°C. Mozemy je podaé joko cperilh1 albo dodatek
do daf z ryb i owocéw morza.

www.biedronka.pl



Bardzo udane potaczenie silnej
aromatycznosci petnej nut dojrzatych
owocdw i przypraw, z gibkg, acz obfitg
konstrukejq.

Tomasz Kolecki-Majewicz
Mistrz Polski Sommelierow

2007/2008/2009/2010

zt/szt.
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Boas Vinhas Dao D.O.C

czerwone wyitrawne, 0,75 |

Potozony w Beiras region winiarski Déio

w 2008 roku cbchodzit stulecie swojego
istnienia. Z uprawianych fu winogron szczepéw
Touriga Naciondl, Tinta Roriz i Alfrocheiro,
przy wykorzysfaniu nowoczesnych technik
winiarskich powstaje wino Boas Vinhas.

Serwowanie: Wino podawane
w temperaturze 16-18°C pasuje doskonale
do serow i pieczonej wieprzowiny.

. www.biedronka.pl
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SEMI-DRY:

Qynas VR Terras do Dao
czerwone potwytrawne, 0,75 |
Pefne w smaku regionalne wino o dobrej
kwasowosci. Wyréznia je gleboki czerwony
kolor z zywym, éwiezym aromatem okraszo-

nym kwiatowymi, korzennymi i balsamicznymi

nutami,

Serwowanie: To idealne towarzystwo

dla dari migsnych oraz potraw przyrzgdzo-
nych z dorsza. Podajemy je lekko schfodzone
do oketo 17°C.

Kragzki z kalmarow, 400 g

Mrozone krazki z kalmaréw tatwo przygotowaé na wiele

sposobdw. Mozna je wykorzystaé do przyrzqgdzenia

portugalskiego gulaszu z ryb i owocdw morza lub ciekawej
zupy. Innym sposobem jest usmazenie krgzkéw w glebokim

Huszczu, po uprzednim obtoczeniu ich w panierce.

Propozycia podania L !

Osmiorniczki Black Rose,

185 g w pikantnym sosie
pomidorowym, w oleju
z czosnkiem

Oémiorniczki w wielu |-<rc,1ic:c|'1 vznawane sg

za prawdziwy przysmak, ceniony zaréwno
przez koneserdw owocdw morza, jok i przez
ludzi lubigeych odkrywad nowe smaki. Migso
osmiorniczek jest niezwykle delikatne i smaczne,
a wy]qfkowy charakier tego produldu podkres’.lo
olej czosnkowy lub sos pomidorowy. Warto je
podaé do wina Qynas.

w pikant
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Melon zielony

To najbardziej lubiana na Pétwyspie
Iberyjskim odmiana melona. Pod jego zielong
skérka kryje sie stodki i aromatyczny migzsz
o seledynowej barwie. Mozemy przyrzadzi¢
z niego interesujgeq przystowke lub podad
gO nd aeser.




na ktérej wypasa sie konie oraz stynne czarne byki
przeznaczone do walk na arenie. Takie widowisko
moﬂna obejrze¢ na przykiad w stolicy regionu =i

Karaf ﬂu:ﬁ do wina

FALUA
Falua VR Tejo

czerwone wyﬂ-'awme,

WORLD'S Res
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|_ym| rum nami
wino CJOSL!ZCJI'I Cli&

Serwowanie: Wino Falua
podawane w temperaturze
16-18°C

do dan m'.e:;.nych.

pasuje zwlaszeza

www.biedronka.pl

Region ten tworzy ciggnaca sig wzdiuz rzeki nizina, Produkowane w Tejo wina — gtéwnie czerwone — to
nagczgéclej kompozyqe smepéw m :

Nova Safra

czerwone
wytrawne, 0,75 |

Dobrze zréwnowazona

kompazycp portugalskich
szczepbw winogron.

Ma przyjemnie owocowy,
lekko korzenny smak z nutq
mokki i malin.

Serwowanie:

To znakomity dodatek
do grillowanej jagnieciny
z pieczonymi ziemniakami.
Naijlepiej schfodzi¢ je
wezesniej lekko do 18°C.




—stremadura

Krajobraz Estremadury tworza piekne piaszczyste plaze
i skaliste klify opadajace stromo do Oceanu. Jego stolica -
polozna na siedmiu wzgoérzach Lizbona - zachwyca swoja
architektura oraz wyjatkowymi przysmakami. Warto skosztowac
chociazby babeczek wypiekanych wg strzezonej receptury przez
cukiernie przy lizboriskim klasztorze Hieronimitow.

Na potudnie od Lizbony lezy pétwysep Setubal. Oblewany przez
zimne wody Oceanu jest ojczyzna miedzy innymi stodkich win . -
z odmiany Moscatel. W barwnych rybackich miasteczkach . ®
zawsze mozna skosztowac dan ze swiezych ryb.
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Améndoa amarga
likiier, 0,7 |

Doskonaly likier z migdatéw, ceniony

w Portugalii juz od ponad 50 lat.
Sprawdzi si¢ jako aperitif lub sktadnik
koktajli. Przed podaniem nalezygo
bardzo dobrze schiodzi¢. Ciekawy efekt
uzyskamy, serwujgc go z kilkoma
kroplami sokuz cytryny.

Sktadniki: 3 opakowania gotowego ciasta francuskiego,
1 cytryna, 500 ml mleka, 5 jajek, 50 g maki ziemniaczanej,
150 g cukru, 50 g cukru waniliowego, masto do wysma-
rowania foremek, cukier puder, cynamon.

12 foremek do babeczek smarujemy mastem. Z ciasta
francuskiego wycinamy koétka, wyktadamy nimi foremki
i wstawiamy do lodéwki. Mleko zagotowujemy ze skérka
z cytryny i odstawiamy na 15 min, a po czym skorke
wyjmujemy. Potowe siekamy i dodajemy do mleka. Make
rozprowadzamy w malej ilosci mleka, po czym faczymy
Z reszta. dodajemy cukier | zagotowujemy, stale mieszajac.
Kiedy mileko zgestnieje, zestawiamy z ognia i faczymy

:agt *| q z jajkami (lekko ubite 4 Zzottka i jedno cate jajko). Gotowa
ellwle masa wypetniamy foremki. Pieczemy 10-15 min w temp.
~~ N\ |+~ 240°C. Przed podaniem babeczki mozna posypac cukrem
L,.I b) F\J aJ[ Cl Y

pudrem i cynamonem. Do babeczek pasuje doskonale
likier Améndoa amarga. Przepis na 12 babeczek.

BABECZKI
BUDYNIOWE



Confidencial VR Lisboa

biate pétwytrawne, 0,75 |
c¢zerwone poétwytrawne, 0,75 |

Z pofaczenia portugalskich i miedzynarodowych
szczepdw winogron z winnic regionu Lisboa powstaly
wina Confidencial. Czerwone jest aromatyczne, bardzo
zlozone, o smaku c!o]rzc:fych owocow. Nowoczesne
i swieze wino biate ma przyjemny, czysty i rzeski smak.
zt/szt,
Serwowanie: Wina Confidencial pasuja do catej
13,32 zI/ > g
gamy potraw, a zwlaszeza do dan typowo portugo!skmh.
Czerwone serwujemy w temperaturze 16-18°C, a bicte

schtodzone do 9-11°C.

Félix Rocha VR Lisboa

biate pétstodkie, 0,75 |
czerwone poltstodkie, 0,75 |

SN ONFIDIED

Biate wino Félix Rocha powstato z potgczenia winogron
Ferndo Pires oraz Arinto. Nadaty one aromat kwiatéw,
brzoskwini i moreli, kiéry réwnowazy rzeska mineralnosé.
Wino czerwone jest kompozycic; szczepow Casteléo,
Aragonez i Touriga Nacional.

Serwowanie: Czerwone najlepiej serwowaé w tempe-
raturze 15°C. Pasuje do dan migsnych, wedzonej kietbasy
czy serow. Biate wino
schiodzone do 8°C mozna
podaé do owocéw morza,
biatych mies i potraw
oriento|ny¢;iw.

CONFIDENCIAL

BEANCO - WHIT

99

zl/fszt.
18,65 zt/I

Kremowy ser
do smarowania,
125 g: z mleka koziego,

z mleka krowiego i koziego,
z mleka krowiego,
owczego i koziego

FEILIX
ROCH A

Pyszny portugalski ser topiony

o kremowej konsystencii, idealny
na kazdg okazje. Ser z mleka
koziego ma charakterystyczny,
mocny smak. Te z dodatkiem
mleka krowiego i owczego sq
nieco tagodniejsze.

Wszystkie znakomicie pasujg

do wina Felix Rocha.

n www.biedronka.pl
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tatwo dac sie zwiesé
oszczednie eksponowanym
aromatom. Jednak juz
pierwszy tyk udowadnia,

ze wagi i wyrazu tu nie brak. I 3 DIV 9 99
|

Tomasz Kolecki-Majewicz
Mistrz Polski Sommelieréw zt/szt.
2007/2008/2009/2010

1772

2399 =1/l

: CASTELAO
Vimha -‘Ru.ﬂi-\muﬂ Pertnsulads Stk

2008

&

1 s 8 LT PR
e B e

Pedras do Monte VR

Penisula de Setubal
czerwone wytrawne, 0,75 |

Owocowe, bogate w smaku czerwone
wino z dfugim i aksamitnym finiszem.
Wyprodukowano je wylgcznie

z winogron uprawianych na Pélwyspie
Setbal. Doskonate do positky, jok i osobno.

Serwowanie: To wspaniafe uzupetnienie
potraw z drobiu, wieprzowiny i wolowiny.
Pasuje fez do dojrzatych seréw, makaronu

i dan wegetarianskich. Najsmaczniejsze

w temperaturze 16-18°C.

Ventus Portugalis
czerwone potstodkie, 0,75 |

To bardzo owocowe, $wieze i delikatne
Wwino z korzennymi nutami jest kompozyciq
portugalskich szczepow winogron
Trincadeira, Casteldo i Baga.

Serwowanie: Najlepiej serwowaé je
w temperaturze 16-18°C.




Alentejo zajmuje niemal jedng trzecig powierzchni
kraju. W centrum tej goracej, niemal wypalonej
przez storice krainy lezy zalozone przez Rzymian,
okolone murami miasto — Evora. Tutejsze oliwne
gaje, ztote pola i biale wiejskie domy tworza wspa-
niata, malownicza scenerie. Charakterystycznym
elementem krajobrazu sg tez uprawy debow,
z ktérych produkuje sie korki, oraz kamieniotomy
lezace w poblizu miasta Estremoz. Wydobywany
w nich marmur nazywa sie nawet bialym ziotem
Alentejo.

Energiczne, smakowite, zwawe
i krqgfe biate wino, znckomite
do owocéw morza, a fakze
solidniejszej sirawy.

Tomasz Kolecki-Majewicz

Mistrz Polski Sommelierow
2007/2008/2009/2010
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Peé Tinto
czerwone poétwytrawne, 0,75 |
Najlepsze pofgczenie unikalnych
portugalskich odmian winogron,
dojrzewajacych w cieptym klimacie =, . i

na urodzajnych ziemiach. Ma jaskrawy ey B Gulasz WOI‘O‘WY,« Loios Reserva VR Alenfeiﬂno
rubinowy kolor oraz aromat owocéw Pt i 3500 g biate wytrawne, 0,75 |

lesnych. Na podniebieniu $wieze i okragte. Wt Pokrojone w kostke, w czerwone wytrawne, 0,75 |

Serwowanie: Wino fo polecamy o M jcik ci migso wolow ie znc Loios to klaszior w Evorze — historycznej stolicy Alentejo.

do leklich dag = drabin' ryb Spr‘uwdm’ sie LTy ) komitg lu;.a dow ] Nazwe te nosi wino puwblu!l—; Z T\/Eowyd 1 dla feg gionu
s ]c:ko ClperiﬁF. Noile-piei = ¢ je A rod..cnpl gulaszoa podczas ._czepow Czerwone ma Swiezy i infensywny

w femperaturze 12-14°C. duszenia do migsa rbdclmy owocow c;.rq*_hgodny smgk Bl‘_n_*e jest eleganckie, z dobrg
odrobine czerwonego wina, kwasowoicia i aromatem limonki.

bedzie ono bardziej kruche,

a cafa potrawa — niezwykle aro- Serwowanie: Biate wino schlodzone do 10-12°C bedzie
matyczna. Do potraw z wolowiny doskonalym dodatkiem do zupy rybnej. Czerwone pasuje

pasuije idealnie wino Pe Tinto. do migs. Podajemy je w temperaturze 16-18°C.



Mocny charakter, rozwiniete, cieckawe l E 2l/szt

aromaty i zréwnowazone, dynamiczne W 26,65 zt/l
usta stanowig o sile tego wina.
Tomasz Kolecki-Majewicz
Mistrz Polski Sommelieréw
2007/2008/2009/2010

Régia Colheita D.O.C Alentejo

biate wytrawne, 0,75 |
Wino o wyraznym sicml(owym kolorze oraz intensywnym aromacie . z{ e

tropikalnych owocéw, wanilii i miodu, ktére tworzq wspaniafq
ztozonosé. Na podniebieniu bardzo dobrze zréwnowazone, 2399 2/l
z |'|c1rrnor|iir|ym i c”ug'lrn finiszem.

Serwowanie: Znakomity dodatek do pieczonej ryby czy gulaszu
rybnego i wszelkich dan z dorsza. Naijlepsze schfodzone do 10-12°C.

(9 |
Wy

Cieszqca sig prawie 100-letnig historiq marka Gallo jest
synonimem portugalskiej duszy i tradycji. To takze
5 najczesciej sprzedawana na $wiecie oliwa, doskonata
do smazenia, gotowania oraz do satatek. Ma owocowy
aromat z delikatnym stodkim posmckiem, wigc wspaniale
zt/szt. podkroé!i smak ryb i warzyw,

1998 zt/l

DOC ALENTEJO
LTS TR L
P el P B B

www.biedronka.pl

Fado VR
biate pétwy

czerwone p

T
rawne, 0,75 |
||

twytrawne, 0,75 |

Doskonate wina wyprodukowane z regiorm|nych odmian
winogron pochodzgeych z gdrnego Alentejo. Czerwone
dojrzewato przez rok, zyskujge aromat owocow ;agoco»vych
oraz iogodny |ECZ pe ny SI"T'ICI( WIWO chﬁe c|‘|0|a|d’ery2U|e Sle
orzezwiajgcym smakiem, ukazujgc owocowy aromat.

Serwowanie: Czerwone wine Fado,
lekko schfodzone do 16°C pasuje swietnie
do gri”owunych mies. Biate serwujemy
w temperaturze 6°C.

l l zt/szt.

15,99 =i/l

2010
PORTUGAL




1492

1999 2t/

ONSARAZ

THE cAs THE KING®

Informacje na temat kolejnych specjal-
nych ofert win w Biedronce mogq znalezé

Panstwo  w nr.}sz_yc!‘l newsletterach. Ab‘;{ e

ofrzymywaé, wystarczy wypetnié formularz
na stronie: www.biedronka.pl/wina

Zapraszamy! %‘D

Monsaraz
Alentejo D.O.C

czerwone wytrawne, 0,75 |

Wino Monsaraz wyréznia wyrazny rubinowy
kolor i ztozony aromat dojrzatych owocéw

z nutg debu. Na podniebieniu aksamitne,

z fagodnymi taninami i dfugim finiszem.

Serwowanie: Wino to najlepiej serwowac
w temperaturze 16-18°C. Warlo je podaé do
pieczonych mies, pasztetéw i dojrzalych seréw.

VN R RIGKONAL AENTUAN.

TINTQ

P [
b i et B ot 5551

Oferta obowigzuje w podanych terminach lub do wyczerpania zapasdw. Ceny zawierajg VAT. Folder dostepny wyltacznie
na wydzielonym stoisku alkoholowym.Jesli znajda go Paristwe w innym migjscu, prosimy o zwrot personelowi sklepu.

Tapada d’Elvas VR

Alentejano
czerwone wytrawne, 0,75 |

Czysty czerwony kolor, intensywny aromat
dojrzatych owocdw i trwate faniny to cechy
regionalnego wina Tapada d'Elvas. W ustach
jest tagodne, owocowe i dobrze zréwnowazone.

Serwowanie: Kieliszek Topada d’Elvas
podkresli smak grillowanych mies

i portugalskich serow. Idealna temperatura
serwowania to 16-18°C.



