muﬂﬁnez fJ—[i—ne /M//ufe /Oorf

biale stodkie, 0,75 |

: 24,99 7t (33,32 z1/))

Z mis bﬂzowziéic/z

WiNNILC

o zwrot personelowi sklepu.

/Qrodukowane w Portugalii Porto nalezy do najslynniejszych win
swiata. Wytwarza sig je z tradycyjnych dla regioriu Douro szczepdw
winogron, a nastgpnie wzmacnia specjainym spirytusenm winnym,
przez co finainy produkt zawiera okolo 20% alkoholu. Aromat kwiatdw
i $wiezych migdatdw wino zyskuje dojrzewajgc w piwnicach Vila Nova
de Gaia, nieopodal Porto.

lub do wyczerpania zapasdw.

Ceny zawierajg VAT. Folder dostepny wyigcznie

na wydzielonym staisku alkoholowym,

Oferta obowiazuje w podanych terminach
Jesli znajdag go Panstwo w innym miejscu, prosimy

SERWOWANIE:
Swiezy smak oraz aromat bialego Porto podkreslimy
podajge je schlodzone. Bedzie swietnym dodatkiem
do leKkich deserow. Mozna rowniez serwowad je

omasz Kolecki-Majewicz
“[Mistrz Polski Sommelierdw 2007/2008/2009/20 ]

Nieprzesadnie sfodkie, zact_,]@cajqce 7
‘aromatern kandyzowanéf moreli
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Q\J\P‘R NEZ
1{4 FINE WHITE

Informacje na temat kolejnych spec-
jalnych ofert win w Biedronce mogq
znalezé Pafstwo w naszych newslet-
terach. Aby je otrzymywaé, wystar-
czy wypehié¢ formularz na stronie:
www.biedronka.pl/wina

Biedronkd

Codzuenme niskie ceny

Zapraszamy!

e s S
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W trosce o Srodowisko folder wydrukowano na papierze z zawartoscig makulatury, a drewno
uzyte do produkciji tego papieru pochodzi z kontrolowanych | odnawialnych zasobdw |e$nych.
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Z midtrzodeic/l winnic

Na diugc zapamigtamy ten czerwiec. Mamy
bowiem okazje goscic w kraju najlepsze pitkarskie druzy-
ny Europy. Wyjatkowym futbolowym emocjom powinny
towarzyszyt wyjatkowe produkty.

Znajdziemy je w najnowszej ofercie Biedronki. To
unikalna okazja, by sprobowaé prawdziwych portugal-
skich przysmakow, takich jak Smietankowe babeczki czy
dania z dorsza bacalhau. Do potraw tych pasujg znako-
micie wybrane przez nas, doskonale wina, z najlepszych,
mistrzowskich winnic  Portugalii, Hiszpani, Wioch
i Greciji.

Degustujgc te specjaly, wréémy na chwile myslami
do emociji, kidre towarzyszyly pilkarskim zmaganiom
podczas Mistrzostw Europy w 2004 roku w Portugalii.
Mecze rozegrane na stadionach w Aveiro, Bradze, Coim-
brze, Guimaries, Faro, Leira, Porto i Lizbonie obfitowaly
w niespodzianki, Druzyny Niemiec, Hiszpanii i Wioch oc-
padily jeszcze podczas fazy grupowej, a Mistrzostwo
Europy zdobyla nieoczekiwanie reprezentacja Grecjl.
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Kto zwyciezy w tym roku?
Tego dowiemy sig dopiero 1 lipca.
Z pewnoscig nie zabraknie okazji do toastow!
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Wonfe u//w U/é _/4/en1fe ano

biate wytrawne, 0,751

17,99 2t (23,99 zi/)

C?Ieganckie i dobrze zrownowazone,
bogate w smaku biale wino pochcdzace

z portugalskiego regionu Alentgjo.
Charakteryzuije je slomkowa barwa oraz
aromet éwiezych owocow z nutg brzoskwini
i skorki pomaranczy.

SERWOWANIE:

Monte Velho bedzie wspaniatym dodatkiemn
do matzy, grillowanych mies, tagodnych
serow, safatek i dan wegetarianskich.
Radzimy serwowad je schiodzone

do 10-12°C.

Tomasz Kolecki-Majewicz

{Mistrz Polski Sommelieréw 2007/2008/2009/2010]
Stonowana minerainosc oraz czyste nuty
dojrzalych jabfek [ gruszek stanowig

0 barwie lego wina. Znakomite

do szparagow | warzyw z grilla.

7 BACALHAU
COM NATAS

Zc/oie/zanéa, Z?aca//mu

= con l/LCLLLad. 380¢g
Refeicdes
Faceis e 9,99 zt (26,29 zi/kg)

Saborosas Z
apiekanki z dorsza sg specjalnoscig
portugalskiej kuchni. Te przyrzadzono
oy z kawatkaw ryby, pokrojonych w kostke
ziemniakdw i sosu beszamelowego.
Zamrozone danie nalezy zapiekac przez
ok. pét godziny w piekarniku lub przez
15 min w kuchence mikrofalowej. Bedzie
smakowa¢ wspaniale podane ze $wiezg salata,

.\
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goaﬁ Un/md /éwé

rozowe wytrawne, 0,75 |

17,99 zt (23,99 z1/1)

/Qoiomny w Portugalii region winiarski Dao w 2008 roku
obchodzil stulecie swojego istnienia. Z uprawianych

tu wincgron, przy wykorzystaniu nowoczesnych technik
winiarskich, powstaje wino Boas Vinhas.

SERWOWANIE:
Rézowe wino Boas Vinhas ‘ '
pasuje doskonale do przystawek ™
oraz dan z makaronu. !
Najlepie] serwowac je
schiodzone do ok. 10-12°C.

IR Sl

ROSE .ROSE WINE . 2011

peri i de istahdade ¢ ke ~:
tervr ¢ e mslhores sastac £ DAQ

e o

Tomasz Kolecki-Majewicz
[Mistrz Polski Sommelierdw 2007/2008/2009/2010]

Soczyste nuty owocow jagodowych i wisi, wiaz
z lekka korzennoscig | orzeZwiajgcym finiszemn
brzrnig smakowicie. | wiasnie takie jest (o wino.

6 / Z midfrzow:iéiclt winnic
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1.
Obetnij
folie
chronigcyg
szyjke
butelki

2.
Naidz

na szyjke
butelki
, i uruchom.

K

Korkocigg

automatycznie
wyciggnie

. korek
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w&d@
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4‘,’99 Zf/zest

w Zestawie praktyczny obcinacz
 do foli zabezpieczajace| butelke
asuje do wigkszosci tradycyjnych butelek
bezprzewodowy zasilany bateriami
* prosty w uzyciu

Biedronka }
Codziennieuruljsliie_ ceny 4

Zawarty w cenie KGO - Koszt Gospodarowania Qdpadami: 0,05 zt
Oferta obowiazuje od 6.06 do 19.06.2012 1.



Z?Odd UI/LAQA Z?V&U/LCO

biale wytrawne, 0,75 |

17,99 zt (23,99 zi

/Qofomny w Portugalii region winiarski Dao w 2008 rcku
obchodzif stulecie swojego istnienia. Z uprawianych tu
winogron, przy wykorzystaniu nowoczesnych technik
winiarskich, powstajg wina Boas Vinhas.

SERWOWANIE:

Lampke bialego, schiodzonego do temperatury
ck. 10°C wina Boas Vinhas mezna podac jako
aperitif lub dedatek do grillowanych ryb, owocow
morza i salatek.

Tomasz Kolecki-Majewicz

vl [Mistrz Polski Sommelierow 2007/2008/2009/2010]

Wino znakomicie wywazone, lekkie, pobudzajgce
bogatg cytrusowoscig | nutg ziefonych jablek.
Przyjaciel czlowieka w upalne wieczory.

EANCOL RHITE WING 2011

OKWO'L z oﬁweé gﬂ//O

Reserva, Frutado, 500 ml

9,99 zt (19,98 zi))

allo to najlepsza portugalska oliwa
z oliwek z pierwszego tioczenia.
Wspanialy aromat i subtelny smak
sprawiajg, Ze jest znakomitym
dodatkiem do salatek, ryb craz
dari migsnych. Nic dziwnego,

ze znana w ponad 40 krajach
marka, jest od 30 lat liderem

na portugalskim rynku.
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Wonﬂarazjénkfo ;7.3 O C)

biate wytrawne, 0,75 |
czerwone wytrawne, 0,75 |

14,99 zt (19,99 z1/1)

/)Zale wino Monsaraz wyprodukowano

z winogron szczepu Siria z dodatkiem
owocow Antao Vaz i Arieto. Wyrdznia je
cytrynowy kolor oraz delikatny | elegancki, ale
intensywny aromat owocow. Na podniebieniu
jest tagadne i zrownowazone. Czerwone,
intensywnie rubinowe wino jest kompozycjg
winogron szezepow Trincadeira, Aragonez

i Alicante Bouschet pochodzacych z regionu
Alentejo. Ztozony aromat dojrzalych owocow
i przypraw uzupelnia pelny i lagodny smak,
ktory na diugo zostaje w ustach.

SERWOWANIE:
MON SARAZ | ‘ Biale wino polecamy do lekkich
ane i warzywnych dan, jak portugalski

chtednik gaspacho. Najlepiej smakuije
schicdzene do 10-12°C.

Czerwone najlepiej podawac

w temperaturze 16-18°C. Pasuje do dan
migsnych, zwtaszcza do poputarnej

w Alentejo wieprzowiny z malzami.

T

\S)éf” OJJVZQWEL/QC , 190 g

99 z1 (31,53 zt/kg)

@;jrzewajacy portugalski ser
wyprodukowany z mieszaniny mieka krowiego,
koziego | owczego. Ma delikatng strukture oraz
sfomkowy kotor. Wspanialy dodatek do

portugalskich win.

B S, % S DOP o

5,99 zf (29,95 zt/kg)

_ﬁltwardy ser o mocnym zapachu | zwartej konsystencji, wyprodukowany
z mieka krowiego. Dojrzewat minimum 3-4 miesigee,

Zyskujac bogaty, lekko pikantny bukiet.
Ser ten pochodzi z wysp nalezacego
do Portugalii archipelagu Azorow.
Gwarantuje to W|dn|ejace na etykiecie
oznaczenie D.O.P.
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Wateud

biale potwytrawne, 0,75 |
rézowe potwytrawne, 0,75 |

14,99 zt (19,99 =) 0. ‘ ‘
‘ QO/I/Z??!’]” Z C/Ldl”aétef’%dt CZI/L%CA
idealne na upalny letni dzier. Stworzone 6// N ) / % . é /L - L g/ ] A .
w 1942 roku, odniosly miedzynarodowy - ata IOOI/'tI/Lg’d,A Jg, RUCIILL Sriadnirou/
sukces, stajge sie jedng z najbardziej : ) -

rozpoznawalnych NERIREEe norugalskich .\ //e;ti‘ Suszony CZQ:ﬂéz. ﬁz%gofowu/’e stg z niego

o[;kkie, $wieze i delikatnie musujgce wina,

marek. To w duzej mierze zastuga

wyraznego stylu wina oraz wyjatkowej i & A . f . é L t e L
))‘ K. 3.4 Q%L e zapreranrl oraz /ocwz ectirt
: i

/ouéféi.’x 6/2 éar:a//wm

butelki, przypominajgcej
zotnierska manierke.

SERWOWANIE:

Biatego Mateusa radzimy
serwowac schiodzonego
do 8-10°C. Pasuje

do grillowanych ryb oraz
owocOw morza. Mateus
rozowy, podawany

w temperaturze 5-8°C
pocdkresh smak lekkich
dan kuchni wloskiej

i orientalne;.

O

/Qa,dzfeciéi. z c/ordza

astéls c[e é&t-c"-d//té’tt-t,aeog
8,99 zt (23,66 zt/kg)

/’Oaszteciki przygotowane z dorsza

i ziemniakdw sg specjainoscig
portugalskiej kuchni i jedng z najbardziej
popularnych przekgsek do wina.

Przed podaniem zamrozone pasziteciki

8% PRODUKT ] : :
h 3 S n
ﬁ‘q@?s MROZONY nalezy usmazyé w glebokim oleju.

¥ Opakowanie zawiera 12 sztuk. | T = =N
; Biedronka

Codziennie niskie ceny

3 i.f H’ l:l'ln.ic [ propozycja podania




ME@SCATEL
DE SETUBAL

LOLHETA 20059

S5 BACALHOA

.

: w
s g -«

Woﬂcafe/ o/e \S)elfuiéa/
:DO C)//Leifa 2009

likierowse stodkie, 0,751

19,99 zt (26,65 zif)

::beserowe wino wzmacniane brandy,
produkowane z winogron szczepu
Moscatel, dojrzewajacych

na lekkich. kamienistych glebach
polwyspu Setubal. Ma bursztynowy
kolor oraz intensywny aromat z nutg
kwiatow pomarariczy, herbaty

i rodzynek. Moscatel de Setupbal
jest na podniebieniu

fagodne, stodkie | swieze.

SERWOWANIE:

To stodkie wino nalezy przed
podaniem schiodzic

do temperatury 12-14°C. Pasuje
doskonale nie tylko do czekolady
i deserow z nutg pormaranczy,
ale takze do serow.
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/Oorfuga/ééie éaéeczéi

Gsléis 0[@ nala,seog
9,99 zt (27,75 zt/kg)

Uwaza sie, ze babeczki Pastéis

de nata stworzyii ponad 300 lat temu
katoticcy mnisi z klaszioru Hieronimitow
w Lizbonie. To rodzaj babeczek wypieczonych

z ciasta francuskiego. Kazdg wypeinia
rozptywajacy sig w ustach sfodki krem. Zazwyczaj
podaie je sie na cieplo, oprészone cynamonem

i cukrem pudrem. To wspanialy dodatek do kigliszka

deserowego wina lub filizanki herbaty.

)\
cibzidia/ Qﬁf@’iﬁ a,/e nala to gjméo/ \\
/aorl‘uga/é/de/' éuﬁwy poc/oéﬂie /aé /oorfo, b
r%é% L aalo. /Ooa/a /e 0/0 5/0—5/@ 0
0:5coufe/ oé \Sjehiéa/ ) cZ/ééL‘w/' g

¢ wina
.ic/L w%dhziemf%m Jmaéiem.

L

]

§ Biedronka
Codiennie niskie ceny
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/.?oa/egad /@zﬁi//o /éio 7 :DOC

biale wytrawne, 0,75 |
czerwone wytrawne, 0,75 |

9,99 zt (13,32 zi))

O Znakomite hiszpanskie wina o bardzo

\__/
aromatycznym, Swiezym i OwWoCowym
bukiecie. Wyprodukowano je z winogron
: uprawianych wytgaczenie w regionie Rioja.
Czerwone jest kompozycjg szczepdw

Tempranillo | Garnacha. Biale powstato

A7 @T\\ ' A - wytacznie z winogron Viura

’3a, . E SERWOWANIE:
BODEGAS ~ ; Biale wino nalezy serwowad
RASILLO ) w temperaiurze 6-10°C,
P BODEGAS - A Sprawdzi sig jako aperitif oraz
“C RASILLO ' - dodatek do dan rybnych.
THTO 911 - Do potraw migsnych,

makaronow, seréw i przekgsek

pasuje wino czerwone.

Przed podaniem

dobrze schiodzi¢ je

do 14-16°C.

J (L'eﬁada C/z.oriz-o, 250

8,99 zt (35,96 zi/kg)

5 uszona, wedzona kieibasa wieprzowa
pochodzaca z portugalskiego regionu
Beira Baixa. Swoj niezwykty smak
zawdzigcza dodatkowi wina,

czosnku i aromatycznych przypraw.
Mozna jesd jg na surowo,

upiec na grillu, a takze wykorzystaé

do przyrzedzenia tradycyjnych
portugalskich dan, takich jak feijoada

lub zupa caldo verde.

25

)/;’)IJ ot grzeh ?/?l

z Aie/éow(g /ao:ﬂtfuga/j/zzg

SKEADNIKI:
pot bagietki lub diugie) ciabatty, 100 g kielbasy Chorizo,
POt zabka czosnku, oliwa.

PRZYGOTOWANIE:

Bagietke kroimy na kromki, kiore nasigpnie podpiekamy
az do zrumienienia. Kazda nacieramy przekrojonym
zabkiem czosnku, skrapiamy ofiwg i obkladamy pokrojong
w grube plasterki kietbasa Chorizo. Mozemy |3 wezesnigj
podsmazy¢ na patelni lub podpiec, na przykiad na grillu

' Biedronka |

i

/1




Z?aroa;o /deecco
DOC

biate wytrawne, musujgce, 0,75 |

19,99 21 (26,65 z1/1)

/Qrosecco nalezy do najbardziej
populamych musujacych wioskich
win. Produkuie sig je w pofinocnej
czgsci kraju, niedaleko Wenecii.
Ma jasny kolor, zréwnowazony
smak i subtelnie owocowy aromat
z nutg miodu i zielonych jabfek.

SERWOWANIE:

Prosecco podaje sie schiodzone
do 8-10°C. Polecamy je jako
aperitif lub dodatek do lekkich dar,
szczegolnie z ryb | owocow morza.
Z Prosecco przygotujemy tez wiele
klasycznych koktajli, np. stynne
Bellini, wymyslone w Wenecji.

-
)
Q.8 %
o0 i

18 / Z midfrzowﬁ/eicA wi:nic

-
ZO3IIER, opak. 3 szt.

obowigzuje cena dnia

C;zosnek to wazny skiadnik dan kuchni
$rédziemnomorskiej | ceniona na catym
swiecie przyprawa. Surowy ma smak
ostry i piekaey. Upieczone zabki czosnku
stajg sig jednak miekkie i lekko stodkie.
Kraj pochodzenia: Polska, Portugalia.

| ng/m na 5/oag;/aefﬁ a/io e O/Lb

SKEADNIKI:
250 g makaronu spaghetti, 5 zgbkow

l czosnku, pot peczka natki pietruszki,
1 papryczka chili,

50 mi cliwy z oliwek Gallo.

PRZYGOTCWANIE:

Makaron gotujemy al dente. Czosnek
oraz papryczke drobno sickamy

"1 delikatnie podsmazamy na rozgrzanej
oliwie, & nastepnie mieszamy

Z ugotowanym makaronem oraz

= posiekang natkg pietruszki.

-

( Biedronka j§
Codziennie niskie ceny
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gymdzéi /ro/m, 1 kg

obowigzuje cena dnia

I/'Z é’/OL:i ‘UMZLL

QVWOVL%WL wiere

(;;uszki Rocha maja bialy, bardzo soczysty migzsz

i delikatny zapach. Ta wyjatkowa odmiana wywodzi sig
z Portugalii. Uzyskat ja przez przypadek

p o w pierwszej polowie XIX wieku
4 48 ow Pedro Antonio Rocha.
L Kraj pochodzenia: Portugalia.

SKEADNIKI:
erwonego wytrawnego
,5 szklanki cukru, skérka
2 poltéwki cytryny, 1 laska wanili.

6 grusze
wina, 75

PRZYGOTOWANIE:

Gruszki obieramy. Przy uzyciu
specjalnego nozyka wycinamy od spodu
gniazda nasienne. W rondeiku
przygotowujemy syrop: zagotowujemy
wino z woda, cukrem, skdrka [ wanilia.
Kiedy cukier sig rozpusci wkl

przykryciem, az b
Ugotowane gruszki
na talerzyki. Syrop gotuj
az zgestnieje, po czym sk
nim gri

/Oomarmfwze, opak. 2 kg
obowigzuje cena dnia

5 oczyste | dojrzale pomarancze o wspanialym
aromacie. MoZemy zrobi¢ z nich naturalnie stodki,
domowy sok, ktdry wspaniale ugasi

pragnienie w ciepty
czerwcowy dzien.

Kraj pochodzenia:

Portugalia.

@  wr

o ( Biedronka
Codziennia niskie ceny K




‘/q/nig/é;éod

biale péistodkie, 0,75 |
9,99 zt (13,32 zin)

Synne pofstodkie wino
o stomkowe] barwie, pochodzace
z Grecji. Jest doskonale
zbudowane, eleganckie | $wieZe
z wyraZnie wyczuwalng nutg
stodyczy.

SERWOWANIE:

Wino Imiglykos smakuje
idealnie podane

w ternperaturze 11-13°C.
Jest znakomite jako aperitif
oraz dodatek do ciast

i deseréw.

O

N
b o

‘Jé‘/ewéafniéi Wm’ia ,200g

v G 1,99 zt (9,95 zt/kg)

ViEiRa
_/(Iasyczne i tradycyjne kruche
ciasteczka portugalskie. Powstajg
z wysokiej jakosci skiadnikow,

z dodatkiem mieka, wediug
oryginalnej receptury.

| 22 / Z midfrzowééicﬁ winnic

ygrana /% d/o%ZZi ﬁmaé.
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